TENUTA

Bastonaca

VINI SECONDO NATURA

TENUTA BASTONACA

FRAPPATO

Vittoria DOC 2022 ITALIE - Sicile
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Ses secrets de fabrication...

Longueur en bouche

Intensité des saveurs

Alcool 12,5%

Ce vin rouge léger et fruité est produit par Tenuta
Bastonaca, domaine familial de 15 Ha situé au Sud Est de
la Sicile, tourné vers |'avenir mais fermement ancré dans
la tradition viticole sicilienne. Les raisins sont sélectionnés
manuellement, égrappés puis la fermentation alcoolique
et une étape de macération avec les peaux sont réalisées
pendant 12 jours. Apres soutirage, la fermentation
malolactique a lieu en cuve inox. Enfin, le vin est élevé
pendant 4 mois en cuve d'acier et minimum 4 mois en
bouteille. Ce processus de vinification et d'élevage permet
de garder la fraicheur et les arébmes variétaux fruités et

floraux du Frappato.

Cépage :
3%

100% Frappato

Sa palette aromatique...

Conseils de consommation

Service :
13-15°C

Accords mets/vin
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