SANTALBA

ABANDO RED VENDIMIA
J”Mﬂ SELECCIONADA

Rioja DOQ 2018 ESPAGNE - Rioja

Ce qui le définit... 5 _
Cépage : 95% Tempranillo,

A 4 5% Viura

Elégant

Sa palette aromatique...

Equilibre YYYYY
Longueurenbouche Y Y Y Y
Intensité dessaveurs Y Y YT YT Y
Complexité aromatique ¥ Y Y T Y
Alcool 14% YYYY

Conseils de consommation

NDO

T° de
Service :
16 °C

Ses secrets de fabrication...

Il est élaboré par le Domaine familial Santalba,
uniquement lors des millésimes exceptionnels, a partir
de raisins tempranillo cultivés dans quatre vignobles
particuliers de Gimileo, au coeur de la Rioja Alta. Les
raisins sont légérement égrappés de maniére
traditionnelle. La fermentation a température contrélée
s'effectue dans des cuves en acier inoxydable. Le vin en
fermentation est macéré avec remontages manuels
jusqu'a ce qu'il atteigne son potentiel maximal de
vieillissement, d'abord en flits de chéne francais pendant
13 mois et ensuite 2 mois en flts de chéne américain,
donnant naissant a un vin élégant, subtilement équilibré
avec un beau potentiel de garde .
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