DOMECO DE JARAUTA
] Domeco pJarauta  VINA MARRO GRAN

RESERVA
D.0.Q. RIOJA 2017

ESPAGNE - Rioja

Ce qui le définit... Cépage : 100% Tempranillo
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Potentiel de T° de

garde:: Service :

16-18 °C

Ses secrets de fabrication...

Ce vin provient d'une sélection des parcelles les plus
anciennes du Domaine Domeco de Jarauta dans la région
de la RIOJA, situées a Aldeanueva de Ebro sur les pentes
du mont Yerga. Aprés 25 jours de macération en cuves
inox tronconiques a température controlée, la
fermentation malolactique est réalisée en flt de chéne.
Ce vin a la particularité d'étre élevé plus de 30 mois en
barriques de 225L de chéne américain, frangais, hongrois
et russe, puis vieillit pendant 40 mois en bouteille pour
atteindre un affinement parfait, avec une belle
complexité aromatique, une longueur incroyable et un
véritable potentiel de garde.

> 10 ans

Ouvrir et aérer
au moins 1h
avant
dégustation
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