Vittoria DOC Frappato 2021

TENUTA DI DONNAFUGATA

BELL’ASSAI

ITALIE - Sicile

Ce qui le définit...

Léger

Equilibre TYYY
Longueur en bouche YYY
Intensité des saveurs TYYYY
Complexité aromatique ¥ Y Y

Alcool 13,02% YYY

Ses secrets de fabrication...

En provenance du Sud-Est de la Sicile, ce vin est
produit par TENUTA DI DONNAFUGATA, incarnant
I'excellence artisanale et créative du Made in Sicily
dans le monde. La fermentation en cuve d'acier avec
macération sur les peaux pendant environ 8-9 jours a
une température de 24-25°C, et I'élevage en cuve
d’acier pendant 4 mois puis en bouteille pendant au
moins 6 mois, permet de préserver la fraicheur et le
caractere floral et fruité du Frappato.

Cépage: 100% Frappato
3

Sa palette aromatique...

Conseils de consommation

.3 DONNAFUGATY

VITTORIA DOC FRAFRATO
SIcILIA

T° de
Service :
15-16 °C
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