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Barbera d'Alba DOC 2021

A

ITALIE - Piémont

Cépage : 100% Barbera
k 4

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Ce qui le définit...

@

Sa palette aromatique...

Tannins
souples

Equilibre TrTYY
Longueur en bouche Yy Y Y Y
Intensité des saveurs Y Yy Y

Conseils de consommation
Complexité aromatique ¥ 'f T T f

Alcool 14% Y T v T

Potentiel de
T° de

Service :
18°C

garde :
> 10 ans
Ses secrets de fabrication...

Ouvrir et aérer
au moins 1h
avant
dégustation

Issue d'un domaine familial, situé a Roero dans la \ CASTﬂHHALm
région du Piémont, ce vin est produit par BAREEFQ U 5[”
rendement limité de vielles vignes, cultivées en Bio snom szt b
et Biodynamie, entre 250 et 350 m d'altitude. La
vinification a température contrélée, et I'élevage 18
mois en barriques d'Accacia, puis 6 mois en
bouteille, lui confére une empreinte inoubliable :
trame acide et évolution veloutée.
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