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CLARABELLA Franciacorta Brut DOCG

FRANCIACORTA ITALIE - Lombardie
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Ce qui le définit AB M Cépage : 100% Chardonnay

BIOLOGIQUE

Elégant

Sa palette aromatique...

Fruité

Fines bulles T

Equilibre

Longueur en bouche

Intensité des saveurs

Complexité aromatique Conseils de consommation

Alcool 13%
Potentiel de

Ses secrets de fabrication... garde : T° de
Ce Franciacorta Brut de Clarabella, provient de vignobles a <10 ans Service :
250m d'altitude, qui s'étendent entre le lac d'Iseo et .
Franciacorta, en Lombardie. Issu de raisins 100% 10-12°C
Chardonnay, pressés doucement et décantés a froid
pendant 36 heures, la fermentation s'effectue ensuite c“r\\ '/——L—\t
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grace a des levures sélectionnées, 85% en cuve d'acier et  CLARABELLA @ Accords mets/vm

15% en barriques. La seconde fermentation a lieu en FRANCIACORTA
bouteille selon la méthode champenoise. Le vin vieillit sur /
lies pendant 20 a 28 mois, avant d'étre dégorgé, ce qui lui
confere une belle complexité aromatique. La gorgée est
fraiche et vive, avec une persistance discréte.
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https://docs.google.com/spreadsheets/d/1ENKZbjEDTKLmXdB1_WxVBKnL8HGe5qG_/Fiches%20techniques%20Vins/Fiche%20Technique%2026%20Nobile%202017%20eng.pdf

