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BAROLO RISERVA DOCG

Barolo DOCG 2015 ITALIE - Piémont

Ce qui le définit...

Elégant

Complexe

Equilibre ‘f Ty
Longueur en bouche YYYYY
Intensité des saveurs Y Y T Y Y

Complexité aromatique T Y T T Y
Alcool  15% YYYYY

Ses secrets de fabrication...

Les collines du Roero dans le Piémont ont toujours été
adaptées pour produire de grands vins. A Vezza d’Alba,
la famille Demarie dirige son domaine de 30Ha avec
expertise et passion. Ce vin de la prestigieuse
appellation Barolo Riserva DOCG est produit par
vinification traditionnelle en cuve d'acier avec
fermentation longue et macération pelliculaire pour
maximiser |'extraction des tanins et aromes. Il est élevé
minimum 18 mois en grandes barriques de Slavonie,
afin de I'enrichir d'une grande complexité, et de rendre
les tanins veloutés.

Cépage: 100% Nebbiolo

A 4

Sa palette aromatique...

3
x

Conseils de consommation

Potentiel de T° de
garde : Service :
10a15ans 16-18 °C
Ouvrir et aéré
au moins 1h

avant
ERVA 2015 — dégustation
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https://docs.google.com/spreadsheets/d/1ZSWAoDR-HHyUHqpRC8OpjDtz9i5UYlBw/Fiches%20techniques%20Vins/Tancredi%202019%20-%20DF%20-%20EN.pdf

