BEAU CONSTANTIA

>‘

Wine of Origin Constantia AFRIQUE DU SUD -
Constantia

) = Cépage : 93% Sauvignon blanc,
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Ses secrets de fabrication... - ag garde : T° de
Les vignobles de Beau Constantia, pentus et tempérés : = 3-4 ans S B
par l'océan atlantique et I'océan indien, sont situés dans m )TANT |A EAEs S
la vallée de Constantia, région productrice de vin la plus CONSTANTIA SOUTH AFRICA 10-12 °C
ancienne de I’hémisphére sud (1685). Pierre est produit :R R E
par macération pré-fermentaire pendant 18h, et co- A
fermenté dans une amphore d'argile et dans un vieux @ Accords mets/vin

fat de chéne frangais Demi-Muid. S'en suit un élevage
sur lies brutes pendant 8 mois. On obtient ainsi un vin
avec une profonde minéralité et a une fine structure
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tannique.
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